$ae Cafg Crome

Newsletter 9.2023 - bulletin d'information

kulinarischer Jahresausklang

Oe

unsere geplanten tables d’hbtes (Gastetische mit Mehr-Gange-Meni):

Freitag, 24.11.2023 ,,Enten-Abend"
Beginn 17.30 Uhr - € 36,50 p.P. zzgl. Getranke

—  Apéritif

— klI. Flammkuchen mit Kase Friihstiick mit Musik
— Entenkeulen-Confit mit Kartoffeln und Gemuse .

_  Dessert Am 13.1.24 wird

. . “w Niall Connolly
Freitag, 8.12.2023 ,,nord-franzésischer Abend oy o
mit irischer Musik wieder

Beginn 17.30 Uhr - € 29,90 p.P. zzgl. Getranke im Café sein.
—  Apéritif
— Chicorée caramélisée

— Ficelle Picarde (reich geflillte Teigrollen, Kdse Gberbacken)
— Dessert

Sonntag, 31.12.2023 ,,groBes Silvester-Menu"
Beginn 20.00 Uhr - € 135,-- p.P. alles inclusiv

— Apéritif mit foie gras und passendem Wein
— Pilzcréme-Suppe

— Noix St Jacques (Jakobsmuscheln)

— kleine Lammkeulen mit Beilagen

— Trou Normand

— Champagner um Mitternacht

— Salat

— Kase-Auswahl

— Dessert baba au rhum

Wichtig: bitte bald verbindlich, gerne per Mail, anmelden;
die Gastetische konnen nur bei ausreichender Anmeldezahl stattfinden.

Zum Schluss:

« Im November und Dezember bieten wir Uberbackene franzésische Zwiebelsuppe an -
bitte vorbestellen.

+ Ab dem 24.11.23 haben wir wieder normale Wochenend-Offnungszeiten -
Fr. - So. ab 9.00 Uhr. Zum Frihstick bitte anmelden.

* Zu den Weihnachtsfeiertagen kdnnen sich Gruppen gerne amelden.

Wir freuen uns, Dich / Euch / Sie bei uns bewirten zu kdnnen, au revaoir,
Sylvie-Anne und Reinhard
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